AlLs Aperitif evapfehlen wir:

Glas thudlerfrizzante € 500

glas junker 2024  1/5€ 3,50

Welngut Hutter—Reting

Vorspeisen und Salate

Carpaccio vom Rind an Krdutermarinade und Parmesanspihne

Klare Krafsuppe mit Frittaten oder Fleischstrudel

Kokos-Currysuppe mit Kokoschips

Gemischter S3lat der Saison mit Kerndl

Erdiptel-Vogerlsalat mit Kernol

serviert mit gebratenem Speck und Brotcroutons

Backhend! Salat

guf” bunten Salatteller mit Kerncl

€71220

€ 540

€ 1290



Hauptspeisen

1 ganzes steirisches Backhend! mit oder obne Haut

1/2 steirisches Backhend! mit gemischten Salat

Portion Beilage: Langkornrels, Pommes frites, Petersilienkartoffeln, Kroketten

Wiener Schnitzel vom Schwein oder Pute mit Pommes frites

Cordon Bleu vorm Schwein mit Pommes frites

Hiihnercordon Bleu in der Kiirbispanade mit Petersilienkartoffeln

Gegrillte Beiriedschnitte an Sauce Bearnaise

mit Gemiise und Steakfrites

Gegrilltes Lachsmittelstick an Krjuter-Zitronend!

serviert mit Linguine nero

€ 2250

€ 16,90

€590

€ 1550

€ 14,50

€ 15,50

€ 24,50

€ 1850




Kleines Wiener vom Schwein oder Pute mit Pomimes

€ /750
Gebackener Karfiol guf Zucchinirisottto € 1250
Desserts
Schoko-Nuss-Auflauf mit marinierten Beeren und Vanilleers €780
Polents Soutflee mit karamellisierten Zwetschgen und Zimteis €780
Kastanienreis mit glacierten Kastanien, Vanilleeis und Schlag €820

Torten, Rouladen und Schnitten auf Empfehlung

Fiir witgebrachte Torten wird ein Reinigungs- und Bedienungszuschlag von € 150 pro Teller/Person verrechnet.

Wir geben auf die Beditrfuisse von speziellen Evndlrungsformen ein. Gerne klaren wir Sie beziiglich Allevgene in
unseren Gerichten auf uno empfeb[en Thnen Alternativen.

Fragen Sie bitte unser Servicepersonal.




