ALs Aperitif esmptehlen wir:

Glas Limoncello Spritz € £,20

Glas Pink Spritz €c20

(Prosecco Rosé mit Pink grapefruit und Soda)

Die Vorspeisen und Salate
Steirisches Vitello Tonnato mit Kirbiskernen und Kapern € 1150
Burrata auf knackigen Sommersalaten ,Asia Style” € 950

Kriftige Rindsuppe mit

Frittaten oder Fleischstrudel €390
Basilikumschaumsuppe mit Tomatencrostini € 5,80
Gemischter S3lat der Saison mit Kernol € 540
Backhend! salat
guf” gemischten Salat mit Kerno/ € 12,50

Steirischer Rindfleischsalat

Bunte Salatschiissel mit Kiferbohnen und Kerndl € 1250




Hauptspeisen

1 Ganzes steirisches Backhend! (mit oder obne Haut)
1/2 steirisches Backhend! mit gemischten S3lat

Portion Beilage: Langkornreis, Pommes frites, Petersilienkartoffeln,
Wiener Schnitzel vorm Schwein oder Pute mit Pommes frites
Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes frites

Steirisches Hiihner-Schnitzel in der Kiirbiskruste

mit Petersilienkartoffeln

Filet-Steak vom heimischen Rind mit Kriuterbutter

dazu Gemiisespiefschen und Folienerdipfel

Medaillons vorm Rindstilet an Pilzen 3 [3 creme

und Polentascheiben

Gegrilltes Saiblingsfilet qus der Weizklamm

quf” Zitronengrasrisotto

€500
€17,40
€ 3590

€ 1550

€ 14,50

€ 14,50

€ 36,50

€ 2950

€ 2550



Kindergerichte und Vegetarisches

Kleines Wiener vom Schwein oder Pute mit Pommes € 850
Gemiisespiefschen mit Folienerdipfel € 1150
Desserts und Eis

Creme Briilée

serviert mit Mangosorbet € 7,80
Schoko-Nufsguflauf

mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlag €780
Eiskaffee mit Schlag € 6,80
Gemischtes Eis mit Schlag €590

Torten, Rouladen und Schnitten auf Empfehlung

Fuar mitgebrachte Torten wird ein Reinigungs- und Bedienungszuschlag von € 1,50 Cent pro Teller/Person verrechnet.

Wir gehen auf die Bediirfnisse von speziellen Ernéihrungsformen ein. Gerne kliren wir Sie bezﬁglich AHergene in unseren Ge-

richten auf und empfehlen Thnen Alternativen.

Fragen Sie bitte unser Servicepersonal.




