ALS Aperitif emmptehlen wir:

GLas Junker Weingut Hutter € 350
Glas Zwickl naturtrib € 4,10

Wermuth—Tonic € 5,200

Carpaccio vom Rind mit Balsamicodressing und Brioche-Togst
Kriftige Rindsuppe mit

Frittaten oder Fleischstrudel
Kdirbis-Ingwersuppe
Gemischter S3lat der Saison mit Kerndl

E/’q’éj/)l%/— Vogerlsalat mit Speck und Brotcroutons

Backhend! Salat

auf” gemischten Salat mit Kerno/

€1220

€420

€ 580

€540




1 Ganzes steirisches Backhend! (mit oder ohne Haut)

1/2 steirisches Backhend! mit gemischten Salat

Portion Beilage: Langkornreis, Pommes frites, Petersilienkartoffeln,

Wiener Schnitzel vom Schwein oder Pute mit Pommes Frites
Cordon Bleu vom Schweit mit Pommes frites

Hausgemachte Breinwurst mit Suerkraut und Rstkartoffeln

Steirisches Hiibner-Cordon Bleu in der Kiirbiskruste

mit Petersilienkartoffeln

Gediinsteter Zwiebelrostbraten mit Serviettenknodel

Medaillons vom Schweinsfilet zart rosa gebraten

an Pilzsauce, Gemdisemelange und Kroketten

Gegrilltes Forellenfilet qus der Weizklamm

guf- Kiirbisrisotto

€ 2500
€17,40
€590

€ 1550
€ 714,50

€ 71250

€ 15,50

€ 24,50

€ 1850

€ 7950




Kleines Wiener vom Schwein oder Pute mit Pommes

Kirbistisotto mit Kerndl und griinem Salat

Gebackener Kiirbis auf bunten Salatteller mit Hausdressing

Desserts und Eis

Profiteroles mit Vanillecreme und Schokosauce

SC/ioko—Nu/@a uflauf

mit Vanilleers, Schokosauce und Schlag

Gemischtes Eis mit Schlag
Torten, Rouladen und Schnitten auf Empfehlung

€ 850
€ 1550

€ 1250

€ 590

Fiir witgebraclte Torten wird ein Reinigungs- und Bedienungszuschlag von € 150 Cent pro Tel-

[ev/Person verrechmet.

Wir geben auf die Beditrfuisse von speziellen Erndlrungsformen ein. Gerne Rldren wir Sie beziig-

[ich Allergene in unseren Gerichten auf und empfehlen thmen Alternativen.

Fragen Sie bitte unser Servicepersonal.




