Als Aperitif empiehlen wir:

Glas thudlerfrizzante € 500

Wermouth Tonic € 6,20

Vorspeisen und Salate
Carpaccio vom Rind an Kriutermarinade und Parmesanspihne
Klare Krafsuppe mit Frittaten oder Fleischstrudel
Steirische Knoblauchcremesuppe mit Brotcroutons

Gemischter S3lat der Saison mit Kerndl

Backhend! S3/at

guf” bunten Salatteller mit Kerncl

Friihlingsrollchen auf Blattsalaten mit Sessamdressing

€71220

€ 4,50

€ 580

€540

€ 14,50

€ 1550




Hauptspeisen

1 ganzes steirisches Backhend! mit oder ohne Haut

1/2 steirisches Backhend! mit gemischten Salat

Portion Beilage: Basmatireis, Pommes frites, Petersilienkartoffeln, Kroketten
Wiener Schnitzel vom Schwein oder Pute mit Pommes frites
Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes frites

Hiihner-Schnitzel in der Kiirbispanade mit Petersilienkartoffeln
Gediinsteter Zwiebelrostbraten mit Serviettenknidel

Gegrillter HiihnerspielS mit Sifs-Sauersauce und Basmatireis

Gegr/'// te Sch Wé’l'l75/77€dc7/'//0/75 mit Pilzsauce, Gemiise und Kroketten

G@gﬂ//z‘es Forellenfilet an Kriuter-Zitronend!

mit Gemdise und Basmatirers

€ 2500

€ 1550

€ 14,50

€ 14,50

€ 24,50

€ 16,50

€717,50

€ 2050




Kindergerichte und Vegetarisches

Kleines Wiener vom Schwein oder Pute mit Pommes € 850

Parmesanrisotto mit Gemdise € 12,50

Serviettenknodel mit Pilzsauce € 1250
Desserts

Schoko-Nuss-Auflauf- mit marinierten Beeren und Vanilleers €780

Profiteroles mit Vanillecreme und Schokosauce €780

Torten, Rouladen und Schnitten quf Emptehlung

Fur mitgebrachte Torten wird ein Reinigungs- und Bedienungszuschlag von € 1,50 pro Teller/
Person verrechnet.

Wir gehen auf die Bedurfnisse von speziellen Erndhrungsformen ein. Gerne klaren wir Sie be-
zlglich Allergene in unseren Gerichten auf und empfehlen Ihnen Alternativen.

Fragen Sie bitte unser Servicepersonal.




